
Voorgerechten / Vorspeisen
Vis
Gebrande Zeeuwse kingfish, gazpacho van komkommer en groene appel, crispy chili olie, salad pea	 19 
Flambierter Zeeland-Kingfish, Gurken-Gazpacho mit grünem Apfel, CrispyChili-Öl, Salad Pea 

  Pinot Gris, Schouwen-D®uiveland, Nederland 9

Warm gerookte heilbot, chorizo crumble, verveine crème, zoetzure koolrabi met gedroogde olijf 	 19 
Warm geräucherter Heilbutt, Chorizo-Crumble, Verveinecrème, süß-saures Kohlrabi mit getrockneten Oliven 

  Grüner Veltliner, Kamptal, Oostenrijk 8

Tartaar van zalmforel, bleekselderij, red meat radijs, vadouvan-mayonaise, brick krokant met furikake	 19 
Lachsforellentatar, Stangensellerie, Red-Meat Radieschen, Vadouvanmayonnaise, knuspriges Brick mit Furikake 

  Vermentino, Sardinië, Italië 7

Special vis 	 17 
Fisch Special

Rendangsoep met kokos, gamba’s, paksoi, limoen 	 16 
Rendangsuppe mit Kokos, Gambas, Pak Choi, Limette 

Vlees
Ibericoham met vijg en granaatappelcompote, crème fraîche met lavendelhoning 	 19  
Ibericoschinken mit Feige und Granatapfelkompott, Crème Fraîche mit Lavendelhonig 

  Grüner Veltliner, Kamptal, Oostenrijk 8

Kalfspicanha op de big green egg gegaard, parelcouscous met tomaat en knoflook, ponzumayonaise	 19  
Sanft gegartes Kalbspicanha vom Big Green Egg, Perlcouscous mit Tomate und Knoblauch, Ponzumayonnaise 

  Garnacha, Campo de Borja, Spanje 9

Pulled chicken, quesadilla, babymais, harissa, salsa van tuinboon, limoen en koriander 	 18  
Pulled Chicken, Quesadilla, Babymais, Harissa, Ackerbohnensalsa, Limette und Koriander 

  Barbera d’Asti, Piemonte, Italië 8

Special vlees 	 17 
Fleisch Special

Vegetarisch
Burrata, salade van watermeloen en grapefruit, rode quinoa, lavas crème 	 19 
Burrata, Wassermelone-Grapefruit-Salat, rotes Quinoa, Liebstöckelcrème 

  Vermentino, Sardinië, Italië 7

Bospeen gegaard op de big green egg, humus van doperwt en mint, tempura van aubergine, 	 17 
dressing van karnemelk en bieslook  
Auf dem Big Green Egg gegarte Bundmöhren, Erbsen-Minze-Hummus, Auberginen-tempura, Buttermilch-Schnittlauch-Dressing 

  Grüner Veltliner, Kamptal, Oostenrijk 8

Soep van gepofte courgette en oregano, feta crumble, gepofte wilde rijst	 14  
Suppe aus gerösteter Zucchini mit Oregano, Feta-Crumble, gepuffter Wildreis

Heeft u een dieetwens, een voedselintolerantie of een voedselallergie? Laat het ons tijdig weten, wij informeren u graag. 
Haben Sie einen Diätwunsch, Nahrungsmittelunverträglichkeit oder Allergie? Bitte informieren Sie uns rechtzeitig



Hoofdgerechten / Hauptspeisen
Vis
Wilde zeebaarsfilet met gamba en Thaise basilicumsaus	 34 
Wolfsbarschfilet mit Gamba und Thaibasilikumsauce 

  Pinot Grigio, Alto Adige, Italië 13

Kabeljauwfilet met saus van limoenblad en Hollandse garnaal	 29  
Kabeljaufilet mit Limettenblattsauce und Nordseegarnelen 

  Sauvignon Blanc, Loire, Frankrijk 12

Scholfilet met luchtige ravigotte saus 	 29 
Schollenfilet mit luftiger Sauce Ravigote 

  Vermentino, Sardinië, Italië 7

Special vis   Fisch Special	 28 

Vlees
Gebakken kalfshaas met portjus, sjalot en rozemarijn 	  39 
Gebratenes Kalbsfilet mit Portwein-Jus, Schalotte und Rosmarin 

  Merlot/ Cabernet Sauvignon/ Petit Verdot, Bordeaux, Frankrijk 10

Iberico varkensrack van de big green egg met saus van pruimenchutney 	 29 
Iberico-Schweinerippchen vom Big Green Egg mit Pflaumenchutney-Sauce  

  Garnacha, Campo de Borja, Spanje 9

Maïskip supréme met gerookt spek van de big green egg en limoen-knoflooksaus 	 28 
Mais-Hähnchen Suprêmemit geräuchertem Speck vom Big Green Egg und Limetten-Knoblauch-Sauce 

  Corvina/Rondinella, Veneto, Italië 11

Special vlees  Fleisch Special	 28 

Vegetarisch
Gemarineerde bloemkool, zoetzure venkel, roseval aardappel, raapsteel, koolzaadolie	 25 
Marinierter Blumenkohl, süß-saurer Fenchel, Roseval-Kartoffel, Rapini, Rapsöl 

  Grüner Veltliner, Kamptal, Oostenrijk 8

Linguine met groene asperge gepofte aubergine, spinazie, geroosterde paprika, 	 25 
crème van ricotta en pecorino	  
Linguine mit grünen Spargeln, gebackene Aubergine, Spinat, geröstete Paprika, Ricotta-Pecorino-Crème 

  Pinot Gris, Schouwen-D®uiveland, Nederland 9

Dessert
Dessert van de dag  Tagesdessert	 13 

Lime cheese cakehangop van Zeeuwse boerenyoghurt, verse aardbeien, frambozensorbet	 14 
Limetten-Cheesecake, Zeeland-Hangop-Joghurt vom Bauernhof, frische Erdbeeren, Himbeersorbet

Blondie met bosbessen, schuim van basilicum, ijs van perzik en prosecco 	 14 
Blondie mit Waldbeeren, Basilikumschaum und Pfirschich-Prosecco-Eis

Kaas&co	 18 
Käse & Co. 

  Sancerre / Gewurtztraminer / Merlot / Sémillon, Sauvignon Blanc 12

Koffie met friandises 	 vanaf/ab 9 
Kaffee mit Friandises


